Pour vos evenements d’entreprise,
pensez a notre service traiteur ...

- Nos menus groupes et séminaires hors site*

Exemple de menu a 16,50€ HT*

Exemple de menu a 20€ HT*

Les entrées
Tarte fine a la provencale
Ou
Rillettes de poisson fumé, créme
d’aneth

Les viandes et poissons
Paleron braisé a la vigneronne,
pennes a la ciboulette
Ou
Dos de lieu noir vapeur, beurre vert et riz pilaf

Les caprices du palais
Clafoutis aux fruits de saison

Les entrées
Tartare de poisson mariné, salade de jeunes
pousses au wakamé
Ou
Feuilleté chévre épinard

Les viandes et poissons
Faux-filet r6ti au poivre séchuan, pommes
jurassiennes

Ou
Dos de colin, gratin de parmesan, tagliatelles au vert

Les caprices du palais
Fondant chocolat, créme arabica

Ou Ou
Feuillantine aux pommes et caramel Auméniére de pommes et son caramel au beurre
salé
Café Café
Package vin : 3 € HT/pers.

- Notre package Journée d’étude hors site

Package Jounée d’'étude a 22€ HT ou 25,50€ HT

Accueil : Café, thé, assortiment gateaux secs
550 € HT

Pause du matin : Café, thé, jus d’orange, cake, madeleines

Déjeuner : Menu a 16,50€ : Entrée — Plat — Dessert — Café
Ou

Déjeuner : Menu a 20€ : Entrée - Plat - Dessert - Café




*Groupes a partir de 25 personnes le midi et 50 le soir hors week-end.
*Exemples de menus non exhaustifs, pour consulter la totalité de I'offre et d’autres menus, voir notre site Internet.



