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ENTREES

Gateau de Foie de Volaille au Porto
Et ses Lentilles Vertes du Puy
ou
Spirale de Poireaux Vinaigrette

au Chevre Frais, Coulis de Betterave

PLATS

Filet d’Eglefin, Velouté de Légumes Racines
Méli-mélo Végétal
ou
Mijoté de Veau confit a 'Anjou Rouge

—
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Légumes braisés

DESSERTS
Croustillant au Camembert chaud
ou
Mi-cuit au Caramel et son coulis de fruits
ou
Créme Bralée a la Vanille, Financier Noisette
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TOUS NOS PLATS SONT "FAITS MAISON", PENSES ET REALISES PAR NOTRE EQUIPE
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Bavaroise de Saumon fumé aux deux Citrons
Créme Montée au Mascarpone
ou
Fricassée d'Escargot a ma facon, servie en Coque de Pain
ou
Marbré de Rillauds d’Anjou, Champignons de nos caves
Créme Aigrelette

PLATS
Pavé de Lieu Jaune réti a 'Andouille de Guémené et Parmentier,
Réduction de Saumur Champigny
ou
Magret de Canard aux Cinq Epices
Sauce Whisky, Légumes du moment
ou
Filet de Boeuf Frangais, Frites a la Graisse de Boeuf
Sauce Tartare maison

DESSERTS
Duo de Fromages affinés
ou
Gratin de Poire - Chocolat, Sabayon Léger
Créme Glacée
ou
Tartelette Gourmande aux Noisettes, crémeux Café
ou
Maki Ananas, Riz au Lait agrumes
Gaspacho de Fruits Exotiques

TOUS NOS PLATS SONT "FAITS MAISON", PENSES ET REALISES PAR NOTRE EQUIPE
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ENTREE

Ravioles de Foie Gras de Canard,
Infusion au Poivre Sichuan,

Chutney Pommes - Figues

PLAT

Filet de Sandre Cuit en Vapeur Douce,
Véritable Beurre Blanc

Mini Légumes

FROMAGE

Tarte Fine aux Poires et Curé Nantais

Jeunes Pousses de Salade

DESSERTS

Parfait Glacé au Cointreau,

Brisures de Biscuits et Marmelade d’'Oranges

TOUS NOS PLATS SONT "FAITS MAISON", PENSES ET REALISES PAR NOTRE EQUIPE
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Nos Sucrés

Tarte fine, Poire et Curé Nantais

Deux Fromages Affinés sélectionnés par notre Maitre

Affineur Xavier Thuret

_Nos Glaceés

Créme Brilée a la Vanille, Financier Noisettes

Mi-Cuit au Caramel et son coulis de Fruits

Gratin de Poire - Chocolat, Sabayon Léger, Glace Caramel

Parfait Glacé au Cointreau,

Brisures de Biscuits et Marmelade d'Oranges

Coupe Fraicheur Terrasses

fraise,framboise,Mangue Fruits Frais du moment

Coupe Gourmande:

Vanille, Chocolat de Tanzanie, Caramel Beurre Baratte
et Sel de Guérande IGP, Chantilly et Tuile au Chocolat

Nos Parfums:
1 Boule: 3 € 2 Boules 5 € 3 boules 7.5 €

Fraise, Framboise, Mangue , Chocolat Suisse,
Yaourt Malo, Vanille Bourbon de Madagascar,

Caramel Beurre de Baratte et Sel de Guérande IGP

8€

8€

10 €

10 €

12 €

12 €

10 €

10 €
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ENTREE, PLAT,
DESSERT

15€ TTC

ENTREES

Spirale de Poireaux Vinaigrette
au Chévre Frais, Coulis de Betterave
ou

Bichette de Saumon Fumé

PLATS

Filet de Poisson Pané Maison
ou
Filet de Boeuf

ACCOMPAGNEMENTS

Frites a la Graisse de Boeuf

e // = DESSERTS

Gratin de Poire - Chocolat, Sabayon Léger, Glace Caramel
ou

Coupe de Glace

( Vanille, Chocolat, Fraise, Fromage Blanc)



ENTREES

Spirale de Poireaux Vinaigrette 12€

au Cheévre Frais, Coulis de Betterave

Bavaroise de Saumon fumé aux deux Citrons 16 €

Créme Montée au Mascarpone

Ravioles de Foie Gras de Canard, Infusion au Poivre Sichuan,

19 €
Chutney Pommes - Figues
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!ﬂMESBD"D" 75- Fricassée d’Escargot a ma fagon, Servie en Coque de Pain 15 €

CASING RoyagE . 2
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Marbré de Rillauds d’Anjou, Champignons de nos caves e
Créme Aigrelette
Gateau de Foie de Volaille au Porto 1€
Fricassée de Lentilles Vertes du Puy
PLATS

. 170 Gr 30 €

Filet de Boeuf Sauce Tartare 270 Gr 35€

Magret de Canard aux Cinq Epices, Sauce Whisky, 29 €

Légumes du moment
Filet de Sandre Cuit en Vapeur Douce, Véritable Beurre Blanc 28 €
Mini Légumes
Mijoté de Veau confit a l'’Anjou Rouge 18 €
Légumes braisés
Filet d'Aiglefin, Velouté de Légumes Racines
Méli-mélo Végétal ZHS

Assiette de Légumes 17 €



