
2 7 €  T T C  C A F É  I N C L U S

ENTRÉES (1 CHOIX UNIQUE) 

MENU DÉCOUVERTE GROUPE

E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T
1  C H O I X  U N I Q U E  P O U R  T O U T  L E  G R O U P E  

Gâteau de Foie de Volaille au Porto

Et ses Lentilles Vertes du Puy

OU

Spirale de Poireaux Vinaigrette 

au Chèvre Frais, Coulis de Betterave

PLATS (1 CHOIX UNIQUE)

Filet d’Aiglefin, Velouté de Légumes Racines

Méli-mélo Végétal

OU

Mijoté de Veau confit à l’Anjou Rouge

 Légumes braisés

DESSERTS  (1 CHOIX UNIQUE)

Croustillant au Camembert chaud

OU

Mi-cuit au Caramel et son coulis de fruits

OU

Crème Brûlée à la Vanille, Financier Noisette

H O R S  J O U R S  D E  F Ê T E  E T  S O I R E E S
M U S I C A L E S  D U  V E N D R E D I

Choix Unique pour tous. Nombre définitif 7 jours avant la date du repas - arrhes 30% à la réservation.

Toute annulation après cette date ne sera pas déduite du devis.

Si problème d’approvisionnement, la cuisine se réserve le droit de modifier une appellation ou un plat si nécessaire.

Merci de bien signaler toute allergie ou régime particulier à la réservation (choix du chef en remplacement).

1 Verre de Vin par personne

2 Verres de Vin par personne

Apéritif Coupe de Bulles de Loire + 1 Verre de Vin par personne

Apéritif Coupe de Bulles de Loire + 2 Verres de Vin par personne

Supplément Fromage

Possibilité de choix de Bouteilles sur place sur la carte des vins.

FORFAITS EN SUPPLEMENT

4.50 € TTC

9.00 € TTC

9.50 € TTC

14 € TTC

8 € TTC

1 5  P E R S O N N E S  

M I N I M U M



ENTRÉES  (1 CHOIX UNIQUE)

PLATS (1 CHOIX UNIQUE)

MENU BISTRONOME GROUPE 
3 7 €  T T C  C A F É  I N C L U S

DESSERTS (1 CHOIX UNIQUE) 

Pavé de Lieu Jaune rôti à l’Andouille de Guémené et Parmentier,

Réduction de Saumur Champigny

OU

Magret de Canard aux Cinq Épices Sauce Whisky, Légumes du moment

OU

Filet de Bœuf Français, Gratin de Pommes de Terre Montagnard

Sauce Tartare maison

Bavaroise de Saumon fumé aux deux Citrons Crème Montée au Mascarpone

OU

Fricassée d’Escargot à ma façon, servie en Coque de Pain

OU

Marbré de Rillauds d’Anjou, Champignons de nos caves, Crème Aigrelette

Duo de Fromages affinés

OU

Gratin de Poire - Chocolat, Sabayon Léger, Crème Glacée

OU

Tartelette Gourmande aux Noisettes, crémeux Café

OU

Maki Ananas, Riz au Lait agrumes Gaspacho de Fruits Exotiques

E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T
1  C H O I X  U N I Q U E  P O U R  T O U T  L E  G R O U P E  

1 5  P E R S O N N E S  

M I N I M U M

Choix Unique pour tous. Nombre définitif 7 jours avant la date du repas - arrhes 30% à la réservation.

Toute annulation après cette date ne sera pas déduite du devis.

Si problème d’approvisionnement, la cuisine se réserve le droit de modifier une appellation ou un plat si nécessaire.

Merci de bien signaler toute allergie ou régime particulier à la réservation (choix du chef en remplacement).

1 Verre de Vin par personne

2 Verres de Vin par personne

Apéritif Coupe de Bulles de Loire + 1 Verre de Vin par personne

Apéritif Coupe de Bulles de Loire + 2 Verres de Vin par personne

Supplément Fromage

Possibilité de choix de Bouteilles sur place sur la carte des vins.

FORFAITS EN SUPPLEMENT

4.50 € TTC

9.00 € TTC

9.50 € TTC

14 € TTC

8 € TTC



ENTRÉE

Ravioles de Foie Gras de Canard, 

Infusion au Poivre Sichuan, 

Chutney Pommes - Figues

PLAT

Filet de Sandre Cuit en Vapeur Douce, 

Véritable Beurre Blanc 

Mini Légumes

Tarte Fine aux Poires et Curé Nantais

Jeunes Pousses de Salade

FROMAGE

DESSERTS 

Parfait Glacé au Cointreau, 

Brisures de Biscuits et Marmelade d’Oranges

MENU TERROIR GROUPE 
4 7 €  T T C  C A F É  I N C L U S

E N T R É E ,  P L A T ,  F R O M A G E ,  D E S S E R T  
1 5  P E R S O N N E S  

M I N I M U M

Choix Unique pour tous. Nombre définitif 7 jours avant la date du repas - arrhes 30% à la réservation.

Toute annulation après cette date ne sera pas déduite du devis.

Si problème d’approvisionnement, la cuisine se réserve le droit de modifier une appellation ou un plat si nécessaire.

Merci de bien signaler toute allergie ou régime particulier à la réservation (choix du chef en remplacement).

1 Verre de Vin par personne

2 Verres de Vin par personne

Apéritif Coupe de Bulles de Loire + 1 Verre de Vin par personne

Apéritif Coupe de Bulles de Loire + 2 Verres de Vin par personne

Supplément Fromage

Possibilité de choix de Bouteilles sur place sur la carte des vins.

FORFAITS EN SUPPLEMENT

4.50 € TTC

9.00 € TTC

9.50 € TTC

14 € TTC

8 € TTC



ENTRÉES  (1 CHOIX UNIQUE)

PLATS (1 CHOIX UNIQUE)

MENU GROUPE 
2 7 €  T T C  1  V E R R E  D E  V I N  E T

C A F É  I N C L U S

DESSERTS (1 CHOIX UNIQUE) 

Retour du Pêcheur, Méli-mélo de légumes et Beurre Blanc

OU

Suprême de Volaille en crumble de Brioche, Jus Cidré et Écrasé de Pommes de Terre

OU

Navarin de Veau, Réduction de Saumur Champigny et Légumes racines

OU

Assiette de Légumes de saison

Pastilla de Foie de Volaille et Gésiers, Salade à l’ail Doux

OU

Moelleux de Cabillaud et Moule, crème de Champignons de nos caves

OU

Tartelette de saison au Chèvre frais et fruits secs

Chou aux Fruits Exotiques

OU

Crème Brûlée Vanille

OU

Dacquoise aux Amandes et Ganache Chocolat

2 5  P E R S O N N E S  

M I N I M U M

Choix Unique pour tous. Nombre définitif 7 jours avant la date du repas - arrhes 30% à la réservation.

Toute annulation après cette date ne sera pas déduite du devis.

Si problème d’approvisionnement, la cuisine se réserve le droit de modifier une appellation ou un plat si nécessaire.

Merci de bien signaler toute allergie ou régime particulier à la réservation (choix du chef en remplacement).

1 Verre de Vin supplémentaire par personne

Apéritif Coupe de Bulles de Loire

Supplément Fromage

Possibilité de choix de Bouteilles sur place sur la carte des vins.

SUPPLÉMENTS
4.50 € TTC

5 € TTC

8 € TTC

D É J E U N E R  T O U S  L E S  J O U R S

D I N E R  H O R S  V E N D R E D I ,  S A M E D I  E T  D I M A N C H E


